
En smakfull servering med säsongens bästa råvaror

S O M M A R F E S T  M E N Y

SERVERING ETT
Salta smaker från havet som serveras  
i form av “sharing style” vid bordet

Lerpottasill med matjessill, brynt smör, 
hackad ägg, skivad färskpotatis  

och sommarlök

Kallrökt lax med picklad gurka, 
rädisa, picklade senapsfrön och 

pepparrotsmajonnäs

Krämig romsill med stenbitsrom, 
forellrom och en klick Arenkha-kaviar

Boquerones med surdegsbröd  
och persiljeaioli

Ägghalvor med löjrom från Bottenviken

Broccolini med krispigt bovete, skånska 
tomater och jalapeñodip

Smör- och örtslungad färskpotatis

Danskt rågbröd, surdegsbaguette och 
fröknäcke, serveras med Västerbottensost 

och vispat smör

SERVERING TVÅ
Ditt val av varmrätt, serveras på  

tallrik vid bordet

Välj mellan
Helstekt ryggbiff med oxsvanssky, sallad på 
solmogna tomater, serveras med choronsås 

och rostade sommarprimörer

Eller
Örtbakad röding med gräslökshollandaise, 

potatispuré och grön sparris

Alternativt

Smör och citronstekt potatisgnocchi med 
Västerbottensost, dillpesto, hasselnötter 

och ramslöksaioli

SERVERING TRE
Liten dessertbuffé som finns på lagom 

avstånd för en liten bensträckare

Jordgubbstårta

Citrontartlette med hallon  
och italiensk maräng   

Brie de Meaux med  
körsbärsmarmelad och fröknäcke

Vispad ädelost med karamelliserade  
äpplen och rostat rågbröd

Chokladtryfflar

Utvalt lösgodis


